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Passione, esperienza e qualità sono gli ingredienti 
principali che contraddistinguono Macrì Dessert.

La passione dei maestri pasticceri rende i prodotti 
dal gusto unico.

L’ esperienza è garantita dal rispetto per la tradi-
zione e l’attenzione all’innovazione del processo 
produttivo.

La qualità dei prodotti è assicurata dalla scelta me-
ticolosa degli ingredienti.

torte



Foresta nera
Pan di Spagna al kirsch, con crema al latte e sfoglia di cioccolato fon-
dente.

Cubana
Pan di Spagna al cioccolato con crema di nocciole e crema alla va-
niglia.

Croccantone al rhum
Pan di Spagna al cioccolato con crema al rhum e mandorle croccanti.

Panarea
Pan di Spagna farcito con crema alla vaniglia e pasta babà, decorato 
con gocce di cioccolato e crema di nocciole.

Chocorange
Pan di Spagna al cacao con farcitura di crema al cioccolato e arancio, 
ricoperto di cioccolato e arancia candita.

Sacher
Pan di Spagna al cacao con farcitura all’albicocca, ricoperto di cioc-
colato.

Nutellosa
Pan di Spagna al cacao farcito con crema di nocciole, ricoperto con 
riccioli di cioccolato al latte.

Nutellosa bianca
Pan di Spagna al cacao farcito con crema bianca di nocciole, ricoper-
to con riccioli di cioccolato bianco e di cioccolato al latte.

Coccotella®
Biscotto mandorlato con crema di nocciole, crema di ricotta e cocco.

Ricotta e pera
Mousse di ricotta con cubetti di pera e biscotto alle nocciole.

Ricotta e fichi
Mousse di ricotta con purea di fichi e biscotto alle nocciole.

Ricotta e noci
Mousse di ricotta con noci e biscotto alle nocciole.



Babà al rhum
Pasta babà imbevuta al rhum.

Babà fragoline
Pasta babà imbevuta al rhum con ripieno di crema chantilly e frago-
line di bosco.

Cassata
Pan di Spagna al rhum con crema di ricotta e gocce di cioccolato 
fondente.

Pastiera
Pasta frolla con crema di ricotta e grano cotto.

Caprese al cioccolato
Morbido impasto al cioccolato con granella di nocciole.

Caprese al limone
Morbido impasto al limone con granella di mandorle.

Siria
Mousse di cioccolato bianco con interno di scaglie di cioccolato fon-
dente e Pan di Spagna al cioccolato con croccantino al riso soffiato.

Zaira
Mousse di cioccolato fondente con interno di nocciola, Pan di Spagna 
al cioccolato e biscotto croccante.

Marron Glacé
Crema di marroni con Pan di Spagna al cioccolato bagnato al rhum. 

Bosco
Mousse ai frutti di bosco con interno di limone e Pan di Spagna su 
biscotto croccante. 

Cioccocream
Mousse fondente, cuore al cioccolato al latte, su croccante biscotto.

Mhars
Pan di Spagna al cacao con farcitura al caramello, ricoperto di cioc-
colato.



Torta Limone
Crema al limone ricoperta di meringa flambeè, su base di pasta frolla.

Zagara
Pasta frolla e pasta margherita farcite con crema al limone.

Sbriciolona
Friabile pasta frolla con ripieno di crema di ricotta e cioccolato fon-
dente.

Torta della nonna
Pasta frolla con crema pasticcera al limone, ricoperta di pinoli.

Torta Mimosa
Pan di Spagna farcito con crema alla vaniglia e cubetti d’ananas.

Torta di mele
Pasta frolla con crema pasticcera e mele. 

Cheesecake cioccolato
Crema di ricotta e formaggio su pasta biscottata con copertura al 
cioccolato.

Cheesecake frutti di bosco
Crema di ricotta e formaggio su pasta biscottata con copertura ai 
frutti di bosco.

Crostata frutta mista
Pasta frolla  con crema chantilly e frutta di stagione.

Crostata di fragole
Pasta frolla con crema chantilly e fragole.

Scazzetta del vescovo
Pan di Spagna con crema alla vaniglia e fragoline, ricoperto con glas-
sa alla fragola. 

Crostata frutti di bosco
Pasta frolla con crema chantilly e frutti di bosco.



pretagliate

Crostata di albicocche
Pasta frolla con confettura di albicocche.

Crostata al cioccolato
Pasta frolla con crema al cioccolato.

Crostata di ciliegie
Pasta frolla con confettura di ciliegie.



Chocorange
Pan di Spagna al cacao con farcitura di crema al cioccolato e arancio, 
ricoperto di cioccolato e arancia candita.

Sacher 
Pan di Spagna al cacao con farcitura all’albicocca, ricoperto di cioc-
colato.

Cheesecake frutti di bosco 
Crema di ricotta e formaggio su pasta biscottata con copertura ai 
frutti di bosco.

Cheesecake cioccolato 
Crema di ricotta e formaggio su pasta biscottata con copertura al 
cioccolato.

Croccantone al rhum 
Pan di Spagna al cioccolato con crema al rhum e mandorle croccanti.

Torta Limone 
Crema al limone ricoperta di meringa flambeè, su base di pasta frolla.

Nutellosa
Pan di Spagna al cacao farcito con crema di nocciole, ricoperto con 
riccioli di cioccolato al latte.

Nutellosa bianca 
Pan di Spagna al cacao farcito con crema bianca di nocciole, ricoper-
to con riccioli di cioccolato bianco e di cioccolato al latte.

Coccotella® 
Biscotto mandorlato con crema di nocciole, crema di ricotta e cocco.

Cubana 
Pan di Spagna al cioccolato con crema di nocciole e crema alla va-
niglia.

Ricotta e noci 
Mousse di ricotta con noci e biscotto alle nocciole.

Ricotta e pera 
Mousse di ricotta con cubetti di pera e biscotto alle nocciole.



Crostata frutta mista 
Pasta frolla  con crema chantilly e frutta di stagione.

Crostata di fragole 
Pasta frolla con crema chantilly e fragole.

Crostata frutti di bosco 
Pasta frolla con crema chantilly e frutti di bosco.

Crostata di albicocche 
Pasta frolla  con confettura di albicocche.

Crostata al cioccolato 
Pasta frolla con crema al cioccolato.

Crostata di ciliegie 
Pasta frolla con confettura di ciliegie.

Caprese al limone 
Morbido impasto al limone con granella di mandorle.

Caprese al cioccolato 
Morbido impasto al cioccolato con granella di nocciole.

Sbriciolona
Friabile pasta frolla con ripieno di crema di ricotta e cioccolato fon-
dente.

Torta della nonna 
Pasta frolla  con crema pasticcera al limone, ricoperta di pinoli.

Zagara 
Pasta frolla e pasta margherita farcite con crema al limone.

Torta di mele 
Pasta frolla  con crema pasticcera e mele. 



tranci



vaschette

Trancio frutta mista
Pasta frolla con crema chantilly e frutta di stagione.

Trancio frutti di bosco
Pasta frolla  con crema chantilly e frutti di bosco.

Trancio Meringa
Meringa farcita con crema al fior di latte.

Trancio Millefoglie
Pasta sfoglia e Pan di Spagna farciti con crema alla vaniglia.

Saint Honorè
Pan di Spagna con crema al cioccolato bianco e cioccolato al latte.

Tiramisù con savoiardi
Pan di Spagna e savoiardi imbevuti al caffè, con crema allo zabaione.



monoporzioni

Vaschetta delizia al limone
Pan di Spagna al limone con salsa di limone amalfitano.

Vaschetta delizia al caffè
Pan di Spagna al caffè con salsa di caffè.

Vaschetta delizia al cioccolato
Pan di Spagna alla vaniglia con salsa di cioccolato al latte.

Vaschetta delizia al tiramisù
Pan di Spagna al caffè con salsa di mascarpone.

Vaschetta profiteroles bianco
Bignè ripieni di crema al cioccolato, ricoperti di crema al latte.

Vaschetta profiteroles scuro
Bignè ripieni di crema alla vaniglia, ricoperti di crema al cioccolato.



Babà
Pasta babà, imbevuta al rhum, con crema chan-
tilly.

Babà fungo
Pasta babà imbevuta al rhum.

Bosco
Mousse ai frutti di bosco con interno di limone e 
Pan di Spagna su biscotto croccante.

Cannolo cilentano
Cialda croccante ripiena di crema di ricotta di 
bufala, con fichi e cioccolato fondente.

Cannolo siciliano
Cialda croccante ripiena di crema di ricotta, con 
gocce di cioccolato e frutta candita.

Cassatina
Pan di Spagna al rhum con crema di ricotta e 
gocce di cioccolato fondente.

Delizia al caffè
Pan di Spagna al caffè con salsa di caffè.

Delizia al cioccolato
Pan di Spagna alla vaniglia con salsa di ciocco-
lato al latte.

Delizia al limone
Pan di Spagna al limone con salsa di limone 
amalfitano.

Freschezza d’Amalfi
Mousse di limoni amalfitani con interno di Pan 
di Spagna al limone, cuor di fragola e biscotto 
croccante.

Marron Glacé
Crema di marroni con Pan di Spagna al cioccola-
to, bagnato al rhum.

Pannacotta caramello
Pannacotta alla vaniglia, ricoperta di caramello.

Profiteroles bianco
Bignè ripieni di crema al cioccolato, ricoperti di 
crema al latte.

Profiteroles scuro
Bignè ripieni di crema alla vaniglia, ricoperti di 
crema al cioccolato.

Siria
Mousse di cioccolato bianco con interno di sca-
glie di cioccolato fondente e Pan di Spagna al 
cioccolato con croccantino al riso soffiato.

Soufflè al cioccolato
Soufflè con un goloso cuore di morbido ciocco-
lato.

Zaira
Mousse di cioccolato fondente con interno di 
nocciola, Pan di Spagna al cioccolato e biscotto 
croccante.

Zhara
Bavarese al latte, cremoso al cioccolato bianco 
con interno di Pan di Spagna al cioccolato, ama-
retto, nocciole e cioccolato.

Ricotta e pera
Mousse di ricotta con cubetti di pera e biscotto 
alle nocciole.

Tiramisù con savoiardi
Morbida crema al mascarpone, su base savoiar-
do, inzuppata al caffè.

Delizia al tiramisù
Pan di Spagna al caffè con salsa al mascarpone.


